
WIR BEDIENEN DICH GERNE AN DER BAR
BRAUSYNDIKAT TAPROOM – Dienstag bis Freitag ab 17:00 Uhr

Flight of Five (5×1dl) 10 
Fünf Biere deiner Wahl vom Zapfhahn.
Zum Probieren und Teilen.

Alkoholfrei Flasche (3.3dl) // 0.5% 6 
Unser India Pale Ale als alkoholfreie Variante.
Leichte Hopfenbittere und Aromen von Zitrusfrüchten.

Now On Tap Pint
(5dl)

½ Pint
(2dl)

Draft
Hell, untergärig. 4.7%

7 3.5

Pale Ale
Blond, obergärig. 5.9%

7 4

India Pale Ale
Single Hop Citra. Obergärig, 
feine Hopfenbittere. 6.5%

7 4

Red Ale
Typisch Irischer Bierstil. 
Rot, malzig, obergärig. 5.8%

7 4

Small Batch
Einmalig gebraute Bier- 
kreationen. Es het solangs het.

9 5

Hand Pump
Von Hand gepumpt, wie 
im English Pub.

7 4

Brau-Panause (ähm, Panache)
Bitter Lemon plus Draft, Pale Ale oder 
India Pale Ale (seufz).
5dl 7.- // 2dl 4.-

Braukurse

Werde selbst zum Brauer und zaubere dein 
eigenes Bier unter fachgerechter Anleitung unseres 
Brauers. Ab 7 Personen.

Menü
TAPROOM



Folge uns 
auf Instagram

hesch nöd 
gärn bier...?

Wein & Co. Glas
(1dl)

Flasche
(7.5dl)

Rotwein 14.5%
Edizione Cinque Autoctoni

8 54

Weisswein 12.5%
Mont‘Albano Pinot Grigio Friuli

6.5 42

Gespritzter Weiss 2dl // 8.5
Süss oder sauer. Je nachdem, wie lustig du bist.

Prosecco 2dl // 12
Val d‘Oca Extra Dry

Softdrinks
Vivi Kola / Vivi Zero 3.3dl 4.5
Wehntaler Apfelschorle 3.3dl 4.5
El Tony Mate 3.3dl 5
Gazosa Mirtillo (Heidelbeer) 3.5dl 5.5
Gazosa Aranciata (Orange) 3.5dl 5.5
Gazosa Ingwer 3.5dl 5.5
Eptinger Mineralwasser 5dl 5.5
Mit oder ohne Kohlensäure

Kaffee
Espresso 4.5
Kaffee 4.5

BRauereiFührung

Werfe ein Blick hinter die Kulissen und lerne, wie 
wir unser Bier brauen, und was unsere Biere unter-
scheidet. Inkl. Degu CHF 30.-
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Allergene & Lebensmittelunverträglichkeiten:
Frag uns! Wir geben gerne Auskunft.

Herkunft Fleisch:
Speck: Schweiz // Salami: Schweiz // Rohschinken: 
Italien // Tatar (Rind): Schweiz

Eating is 
cheating?

BierTreber-Pizza 
Wir verwerten unseren wertvollen Biertreber und 
zaubern daraus den Teig für unsere Biertreber-Piz-
za.  Der Teig ruht 48 Stunden, bevor er für dich mit 
ausgesuchten Zutaten aus der Region verfeinert und 
belegt wird. Danach wird er in unserem 400°C heissen 
Kuppelofen für 90 Sekunden gebacken.
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Vorspeisen
Antipasti Teller 23.5
Mit Oliven, Dörrtomaten, Rohschinken, 
Parmesan, Salami und Artischockenherzen. 
Dazu Biertreber-Brot

Brauer Tatar 32.5
Mit Dörrtomaten verfeinert. 
Dazu Biertreber-Brot.
→ kleine Portion 25.5

Die Klassische 16.5
Tomatensauce, Zwiebeln, Knoblauch 
und Mozzarella

Die Extravagante 19.5
Tomatensauce, Oliven, Zwiebeln, Knoblauch, 
Peperoni, Mascarpone und Rucola

Die Edle 23.5
Tomatensauce, Oliven, Zwiebeln, Knoblauch, 
Mozzarella, Rucola und Rohschinken

Die Wahnsinnige 26.5
Tomatensauce, Oliven, Zwiebeln, Speck, 
Salami, Rohschinken, Knoblauch, Parmesan, 
Mozzarella und Rucola

Snacks
Überbackene Nachos 11.5
Knoblibrot 9.5



WIR BEDIENEN DICH GERNE AN DER BAR
BRAUSYNDIKAT TAPROOM – Dienstag bis Freitag ab 17:00 Uhr

Merch
Hoodie 35

T-Shirts 19

Baseball Cap 25

Beanie 15

Sonnenbrille 5

Bottle Opener 6

Tote Bag 5

Cool Bag 10

Pint Glas 4

½ Pint Glas 3

Teku Glas 7

Aschenbecher 6

Probierpaket 22
Fünf Bierflaschen deiner 
Wahl im Tote Bag plus 
ein ½ Pint Äffli-Glas.

Nur jetzt!

Pale Ale Fondue Päckli à 600g 19

Zum dähei 
gnüsse...

Wegbier
Flasche 3.5
6er Karton 20
24er Karton 72

Events
Mittwoch: Brausyndikat Pubquiz
Einmal im Monat kannst du mit deinem nutzlosen 
Wissen glänzen und tolle Preise gewinnen. 
Anmeldung an sandra@brausyndikat.ch

Freitag: Pizza A Go Go
Jeden Freitag kannst du dir masslos mit Pizza dein 
Bauch füllen. CHF 29.- pro Person.

Für Firmen- oder Privantanlässe schreibe uns eine 
Mail an sandra@brausyndikat.ch
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